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編集後記
　博報堂の調べによると、10 月に予定されている消費増税に
ついて、前回2014 年の増税よりも家計への負担を感じる人が
7 割にもなる事が分かりました。特に子育て世代の女性を中心
に負担を感じる人が多く、増税への対策としては「外食などを控
えて自炊、内食をする」が最も多く約 3割に達しました。
　政府の消費増税による景気落ち込み対策があるにもかかわ
らず負担を感じる人が多いことが示される結果で、この調査結
果は飲食業界にとっては厳しいものとなっております。実際の
消費者動向がどうなるかはその時が来るまで分かりませんが、
数パターンの対応策の準備は必要になりそうです。

Andaman QueenAndaman QueenAndaman Queen（アンダマンクイーン）（アンダマンクイーン）（アンダマンクイーン）
バナメイむきえび（ミャンマー産）バナメイむきえび（ミャンマー産）バナメイむきえび（ミャンマー産）

アンダマンクイーンはアンキッキ協栄のオリジナル商品です。

1 枚【900g バキュームパック×2】
1 ケース 【6枚】
26/30、 31/40、 41/50、 51/60

容　量：

サイズ：

昨年秋に新発売いたしました海水養殖 活け〆バナメイむきえび「アンダマンクイーン」!!
おかげさまで予想以上のご好評をいただき、多くのお客様にご利用いただいております。

現地ではすでに本格的な養殖えびの生産シーズンとなっており、引き続きお客様への安定供給ができるよう
今年は予定を急遽早めて現地を訪問・視察し、新物の買い付けを行ってまいりました。

今シーズンも改めて生産に立会うことで、品質面もさらに向上しており自信を持ってお届けできる商品となっております。
まだお試しいただいてないお客様もこの機会にぜひご検討ください。

マレー半島の北西側に広がるアンダマン海は自然豊かなミャンマーの地を流れた河
川から水が注ぎこまれる、水産資源にとっての栄養が豊富な海域です。そんな海（海
水）で育つアンダマンクイーンはえびの旨みがたっぷりのまさに ”えびの女王”!!
委託先の工場では稚えびから100％自社池での養殖をおこなっており、配合飼料や
池の衛生管理まで安全な管理体制を構築しています。

栄養素豊富な海、アンダマン海

えびのおいしさは鮮度が重要です。
養殖池から活きたままえびを運び、温度
管理の行き届いた工場で活け〆してい
ます。その後も徹底した鮮度管理体制
で、凍結までの工程を一気に進めます。

活きたままのえびを工場に搬入しています
えびのおいしさは鮮度が重要です。
養殖池から活きたままえびを運び、温度
管理の行き届いた工場で活け〆していま
す。その後も徹底した鮮度管理体制で、
凍結までの工程を一気に進めます。

活きたままのえびを工場に搬入しています

氷で冷やして鮮度を保ちながら、えびの旨みを逃がさないようにするためなるべく水
を使わずにスピーディーに殻むき作業を行います。ここまで鮮度にこだわることで、
ドリップが少なく旨みのあるえびを商品化することができます。
また、効率的で安定感のあるサイズ選別を実現するため1尾ずつ自動計量器を使用
してサイズ選別しています。お客様にご満足いただける商品を自信をもってお届けす
るために、これも大事なポイントです！

高品質な商品をお届けするために

▲見渡す限りの養殖池：定期的に池の水を抜き、残渣の清掃などを実施するため、順番に稼動させています。

次々跳びはねるえび！
活きがいいです！
動画からキャプチャ

しました。

次々跳びはねるえび！
活きがいいです！
動画からキャプチャ

しました。

解凍後のドリップもほとんどなく
えびの旨みを感じられる商品です!!


